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dedicada _
a la importacion
exportacion? "
productos

Comprometidos \ con la

de
lta

el consumid
roductos de
calidad.




BOLIVIA. _
Committed to the

Bolivian industryand to
all consumers of hi
uality products.

*

- SNOILVOI41143D
ALITYNO 3AIMATYOM IAVH SLONAO¥Ud ¥NO 11V-

bolivia.llc.cbhba@gmail.com









/ QUINUA

UNA P ANTA CULTIVADA
DESDE HACE UNOS. 5.000
ANOS:. A
SEMILLA DE AMER
SUR,
Y BOLIVIA SIE IEN
CUENTA & 0S
FACTORES QL
SEAR *\
PRODUC w )
FUENTE
ESENCIAL s 3
QUINUA, BOLIVI
CUENTA CON
PERFECTO. 1
A DIFERENCIA  DE
CEREALES COMO EL A

CA DEL

o

TRIGO, MAiz,  \ETC.
CONTIENE UN  ALTO
CONTENIDO N \iE
AMINOACIDOS ESENGIALE

ES DECIR; ESMALTAMENTE
PROTEICA Y NO\ CONTIENE
GLUTEN, LO UE LA
CONVIERTE EN U GRAN
OPCION A LOS CEREALES
CON ALMIDON.




QUINOA

A PLAy‘/CULTIVATED FOR
ABOUT 5,000 YEARS.
SEED FROM % SOUTH
AMERICA, AN 30LIVIA
BEING THE_' HAS
SEVERAL JAT
MAKEH 1T \\
PRODUCﬂ"H IS
SOURCE ,OF
NUTRIENTS

QUINUA, BOL
HAS ~THE
CLIMATE.

UNLIKE CEREALS" S - |
RICE, WHEAT, COR ETC e
IT  CONTAINS A- | f
CONTENT OFR ESSEN AV

AMINO ACIDS,\THAT IS; I} N « i'-'
IS HIGH PROREIN AND§ r‘\ ‘ -.;ﬁ’a.r_'_ -
GLUTEN-FREE, MAKING IT 1“. )

A  GREAT OPTION TO

STARCHY CEREALS.




CIKORGANICA
UNA)/SEMILI___A;;;'DE ..

AMERICA DEL SUR,
ES UNA
ESPECIE
VEGETAL
'o"'
CO
DE [
ALF "ING
OME GA
BENEFIC_
REGULAR
GLUCOSA
SANGRE, PRE ‘f

ENFERMEDADES

i

POR LO QUE SE USA
PARA BAJAR
PESO.




Mé\mc CHIA
/ e

A SEED FROM SOUTH
AMERICA, ONE
OF TH

OMEGA !
LINOLE

4 A

BE NE .
REGULATE BLOC
GLUCOSE, PREV N
CARDIOVASCULAR
DISEASES AND GIVE
SATIETY, WHICH IS
WHY ITIS U
LOSE WEIGHT.




QUINUA ORGANICA '7/4‘“;

BLANCA: /

1 LIBR
3 LIBRAS
10 LIBRA

QUINUA ORGANICA
TRICOLOR:

1 LIBRA - 68
3 LIBRAS -1
e O R RS -3

. QUINUA ORGANICA
TRICOLOR

1 LIBRA - 10S




ORGANIC WHITE QUINOAK 74;’

ORGANIC QUINOA
TRICOLOR:

1 LIBRA - 6.
3 POUNDS - S1

=g " ’. -_-\.;‘é:u-‘.' b . ._:.-
* Wi e R 5

ORGANIC QUINOA
TRICOLOR

1 LIBRA - 10S




HOJUELAS DE

QUINUA ©

......

SESAMO B

NCO




CONVENTIONAL
WHITE SESAME

......
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/MAIZ, j, |

EL MAiZ ES FUENTE
NATURAL
INSOLUE

PRE\%E \E
INTEST
ESTI \

- OVIM

PER‘II'T. 'a\
TRACTO D
ADEMAS CC

FIBRA SOLUBLE

TIENE PROPIE S EN ;:‘1}&:%' ‘
CUANTO ATLARN " S .
DISMINUGION DE \ @&




//CORN
.{._Jﬁ.

CORN IS A NATURAL
SOURCE OF
ZIBER WHIE

SLOWN
TRA 'f%?‘--'"\

e 14 it
P

MOVEME
DIGESTIV \\
ALSO CON'
SOLUBLE FIB
HAS PROPERT
TERMS OF REDUCN
SUGAR AND FAT IN T



MAIZ/BLANCO: 1

340,20 GR - 4.50 $
1 ARROBA- 75 $

MAIZ BLANCO PELADO: ¥

40,20 - 5,49
1 ARROBA

MAIZ ROJOi

340,20 GR - 4.99.$



WHITE CORN:

340,20 GR - 4.50 $
1 ARR/ 75§

o RED CORN

. -i.,
SZ 340,20 GR-4.99.$
77,



“AJI HA SIDO UN
- CONDIMENTO
FUNDAMENTAL DE
LAS COCINAS

ALREDEDOR DEL

MUNDO. DETRAS DE
SU SABOR PICANTE,
QUE RET




4

PER

CONDIMENT IN
CUISINES AROUND
THE WORLD. BEHIND
ITS SPICY VOR,

WHICH
CHALLENG

«, MAKE THIS FR
| MINIATURE




AJl ARILLO Fig

AJl AMARILLO
MOLIDO "

141,75 GR - 4,9

6,70 GR - 3,99 S




YELLOW
CHILLVIN POD

RED CHILI
POD

6,70 GR - 3,99 S



4
CHUNO BLANCO
TUNTA

G AS A ESTA
TECNICA SE LOGRAN
PRESERVAR PAPAS
INDEFINIDAMENTE.
LO QUE SIGNIFICO
LA SUPERVIVENCIA
PARA MUCH)‘i
IVILIZACIONES POR
CIENTOS DE ANOS.
o ES UN ALIMENTO
| N\ QUE SE PREPARA EN
E \ EL ALTIPLAN@ EN
A BOLIVIA DESD

1

TIEMPOS
ANCESTRALES.

¥~ 0ORGANICA




4
WHITE CHUNO
TUNTA

T S TO THIS
CHNIQUE,
POTATOES ARE
PRESERVED
INDEFINITELY.
WHICH MEANT
SURVIVAL FOR N&NY
CIVILIZATIONS FOR
HUNDREDS OF
YEARS.
LN\ T IS AFOOD THAT
M AS BEEN PRERARED
THE HIGHLANDS
OF BOLIVIA SINCE

ANCIENT TIMES.

¥~ 0ORGANICA




DURAZNO
COCHINCHI

MOCOCHINCHI
HELADO B

/éE/LABORAD (
ELADOS Y,

S UN TE
ANO

RAZNOS
PARAR

M 0 \%
SENC ySE
DEJA»N EN A ITE LA

NOCF
ABLANDEN
LUEGO SE COC

CON AZUC‘:Q .
TAMBIEN PUEDESMGREGAR
ALGUNOS CLAVOS PARA DARLE
SABOR. LA BEB|.[“)A SIRVE
FRIA, POSIBLEMENTE'CON

SE
TEY
TO




OCOCHINCHI
PEACH

MOCOCHINCHI IS
ICED TEA MADJ

/ AND DRIE
PREPARIN Gf

A BOLIVI

ES.

VERY SIMF S ARE

LEFT IN :& T TO \
sog EN A PHEN i
CO0 <'_:. ) TC Y WITH

SUGAR AND \ ON. YOU

CAN ALSO ADD § OMEICROVES
FOR FLAVOF . RS IS

SERVED COLD \ _ ITH
. A FEW ICE CUBE! '\- D IS
POPULAR WITH o JNG AND
OLD, ESPECIALLYI RHE
WARMER HALE OF THE ‘;'\ EAR.
IN BOLIVIA, MOEOCHINCE .IS
SERVED ON ALMOST EVER
STREET CORNER.




CHU)/O BLANg :ﬁr"’ CEE
TUNTA

/é96GR _

MOCOCHlNC:. e



WH% CHUNO
UNTA

/ LIBRA
3 POUNDS_

10 LIBRA 4

. MOCOCHINCH
PEACH

R ..
TLIBRA -3.40$ g
3 POUNDS - 10.208S
10 LIBRA -31.8




7| MORADO -~

, - o “‘
-y D| (DEL QUECH'UA.#F’I’!
2y Nﬁz RRA', COLADA.)*-’%
BEBIDA DEMRIGEN RREHISP -

"l

y EtC(‘)# A CONS'UMIEND-O B
""-’! AC}"U 8 PAISES DE ARGEN
inlerA ERU. SE ELABORA-A'E-

e DE*GE > DE MA{Z MORADO, L0 @
CARACTERISTICO-GOL




/PURPLE APl

d .
N
& . " o t“
";...’1 p r.llr_'

» “ .
R S OM THE QUECHUAW o
; MAZA RA', COLADA).I ‘A DIRINK
Y t‘OF - ISPANI-@ ORIGEN ;-
)c TO BE‘(L'ONSUM-E

\

L ’({U JOUNTRIES OF ARGE
{ éOLlyiA ND PERU. IT IS MADE-

. P URE )RN KERNELS, WHICH Gl
HA TERISTIC COLOR.

M W,

. K







udl - mSARS B
- BOLIA :ﬁ Ly ('}
L i i i
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 TOSTADO,DE
TRIG

RICO EN
AMINA K Y
MINAS DEL
COMPLEJO B,
NECESARIAS PARA
LA SALUD DE LA
SANGRE, EL CEREBRO
Y LOS HUESOS.
CONTIENE ACIROS
GRASOS
INSATURADOS QUE
AYUDAN A ‘
FOMENN AR EL
COLESTE BUENO
\ EN EL CUBRPO
'HUMANO. ES RICO EN
OSFORO, HIERRO. Y
ANTIOXIDANTES
PARA DEPURAR Y
FORTALECER EL
SISTEMA INMUNE.

V

%] -
- H!_n'.u Eﬂ .l"l: .f' -H.-'.‘:":"- ,.-.-.



y
y
 TOASTE

WHEAT

RICH IN
IN K AND B
EX VITAMINS,
NECESSARY FOR
WBLOOD, BRAIN AND
4 BONE HEALTH. IT
CONTAINS
P UUNSATURATED BATTY
ACIDS THAT HELP
&9 PROMQTE GOOD
77\ _CHOLESTEROL IN TH
, - % ;
L, fg-:,)’/ HUMAN Y. IT IS

R — - RICH |
, — OSPHORUS’,*»SON
ANTIOXIDANTS

TO PURIEY AND
STRENGTHEN THE
IMMUNE SYSTEM.

Vi




PASAN KALLA/

i + i
=N.BOLIVIA S UGAR DE
' PRODUCCION

DICIONAL ES EL
NJUNTO DE
NES CERCANAS
PACABANA Y EL
O TITICACA LA
PREPARACION
TRADICIONAL DE
PASANKALLA SE
REALIZABA EN OLLAS DE
BARRO CALENTANDOLAS
HASTA QUE LOS GRANOS
DE MAiZ ESTALLEN.

TOSTADO |
FIDEQ

T, T '
PASTA DULCE \ | _ ‘
AROMATIZADA E - -
INSUFLADA DE BOLIVIA.
EN SABOR Y

CONSISTEN
COMPARABLE CON LA
PASANKALLA.
PUEDE CONTENE
RAZAS DE GLUTE
ANJ, AJONJOLI Y
SEMILLDAS DE LUPINO.



https://es.wikipedia.org/wiki/Bolivia
https://es.wikipedia.org/wiki/Copacabana_(Bolivia)
https://es.wikipedia.org/wiki/Titicaca

-
r

PASAN _!(ALL{

| N BOLIV?; ITS

TIONAL PLACE OF
CTION IS THE
F TOWNS NEAR
ABANA AND LAKE
ITICACA. THE
TRADITIONAL
' PREPARATION OF
PASAKALLA WAS MADE
IN CLAY POTS, HEATING
THEM UNTIL THE CORN
KERNELS BURST.

.
i

'\ FLAVORED AND \
INFUSED SWEET PAST!
FROM BOLIVIA. IN
FLAVOR AND
CONSISTE
COMPARABLENTO
PASANKALLA' . LS
AY CONTAIN TRAGES | i
OFK GLUTEN, PEANUTS, . :

SESAME AND\LUPINE\ 4. 5. © |




TOSTADO DE

/T/RIGO

200 GR - 5,998

I
| PASANKALLA DE
~ COPACABANA

#
200 GR - 6,99S
PASANKALL

IN




TOASTED WHEAT

4

200 GR - 5,998

"JUST PASS FROM

COPACABANA
i

200 GR - 6)99$

JUST PA
WITHOUT S

. 230 R599$‘




QUE HA GANADO
bULARIDAD EN TODO
L MUNDO GRACIAS A
SUS PROPIEDADES
NUTRICIONALES Y
RSATILIDAD ENALA
COCINA

S8\ TAMBIEN ES UN GRAN
{J8.. \PEPURADORWATURAL
DE TOXINAS, POTENCIA

E_~ FUNCIONAMIENTO
CEREBRAL, AYUDA A
EQUILIBRAR LA

TEMPERATURA DEL
CUERPO Y BAJA LOS
NIVELES DE ESTRES.




STRAL FOOD
OTS IN THE
DEAN CULTURE THAT
HAS GAINED
OPULARITY AROUND
E WORLD THANKS TO
ITS NUTRITIONAL
PROPERTIES AND
RSATILITY IN E
CHEN. IT IS ALSO A
N GREAT NATURAL ‘
"RURIFIER OFMN OXINS,
' HNHANCES' RAIN

FUNCTION, HELRS
BALANCE THE BODY
TEMPERATURE AND.

LOWERS STRESS
LEVELS.




FIDEO DEL PAIS

ES UNA/GRAN FUENTE DE
CARBOHIDRATOS
COMPLEJOS QUEINOS

PROPORCIONAN/ENERGIA

DE LARGA DU
/ TAMBIEN G
EIBRA, PRC

§

VITA S DE

PREPARACIOIN
PLATO TIPICO
GASTRONO
BOLIVIANA |
CARACTERISTICO DENA
ZONA ANDINA Y DE LOS
VALLES, PERO
PARTICULARMENTE
POPULAR EN LA REGION &=
DEL DEPARTAMENTO DE
COCHABAMBA. CQNSISTE
EN UN GUISO CALDQSO DE
AJI EN VAINA, CON
COMO SU PRINCIPAL
INGREDIENTE,

- j .‘__ B
ACOMPANADO\DE CARNES -,
CORDERO, POLLO, Y
RES '}‘."_"1""""'""'.'-”-"Fn

\



https://es.wikipedia.org/wiki/Gastronom%C3%ADa_de_Bolivia
https://es.wikipedia.org/wiki/Gastronom%C3%ADa_de_Bolivia
https://es.wikipedia.org/wiki/Departamento_de_Cochabamba
https://es.wikipedia.org/wiki/Departamento_de_Cochabamba
https://es.wikipedia.org/wiki/Fideo

COUNTRY NOODLE

IT IS AEAT SOURCE OF

COMPLEX
CARBOHYDRATE

ROVIDE US W
LASTING EN
CONTAIN

PROTEIN:
VITAMINS,
IT A SUPEF

FOOD.
NOODLE IS IDE
PREPARATIO
TY'ICAI )
BOLIVIAN GA,
CHARACTERIST 7 | _ _ -
ANDEAN AREA q~ (| TR L ' . NP Tas S
VALLEYS, BUT \ = &5 > R
PARﬂCULARUYPdPIk
IN THE REGION OF Tk
DEPARTMENT OF

WITH NOODLES A
MAIN INGREDIE
ACCOMPANIED BY LAMB,
CHICKEN, AND BEEF:




TRIKPELADO K 3¢
340,4%2 - 4,39 ;

/ TRIGO PA
300 GR - 4,1¢

¢

DEL PAIS




PEEA WHEAT R X3/t
340.243R -$4.39 ;

//éRACKEnf

N

300 GR - 4,1

4

COUNTERY NOODLE




B\sﬁ ONES

g
X




&

SIONS |

£
! - g

FU

|



A COMPROBADO
EL TE ES
JCI0SO PARA
ORGANISMO:
AYUDA A COMBATIR
EL SOBREPESO,
ESTIMULA LA
QUEMA DE GRASAS,
ES BUENO PARA LA
PIEL, EL CABELLO Y
LA UNAS, E

- 2. U \DEPURA, A)
"\ PREVENIR
CANCER E

INNUMERABLES
VIRTUDES MAS.




THE BODY: IT
HELPS FIGHT
OVERWEIGHT,
STIMULATES FAT
BURNING, IS GQOD
, FORTHE S
" HAIR AND N

't \PURIFIES, H
“..~“ 7. PREVENT CANC
AND COUNTLESS
OTHER VIRTUES.




/TE CLASICO
WINDSOR
85 G/’SO SOBRE

2271 G, 130 ¢

"CON CANELA
WINDSOR

)

50 SOBRES - 10 S
30 SOBRES - 15




/CLASSIC o
’//WNDSORTE’
85G,/50 SACHET

221 G 13

$15
/&

R WITH CINNAMON
WINDSOR

0 ENVELOPES - §
|30 ENVELOPES










-
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/

MATE DE
| MANZAyILLA

UDA A ALIVIAR LOS
ES ESTOMACALES
A LA DIGESTION:
IRAMENTE SEA EL
ENEFICIO MAS
CONOCIDO DE LA
MANZANILLA. SE DEBE
SOBRE TODO A SUS
FLAVONOIDES (UN TIPO
DE POLIFENOL), QUE
MEJORAN EL TRANSITO
INTESTINAL DE\LOS
ALIMENTOS
FAVORECIENDO
DIGESTION Y ALIVI o)
LOS DOLORES CAUSADOS
POR LOS COLICOS.




YIS SURELY THE

-KNOWN BENEFIT

OF CHAMOMILE. IT IS
MAINLY DUE TO ITS

FLAVONOIDS (A TYPE
OF POLYPHENOL),

, WHICH IMPROVE THE
INTESTINAL TRANSIT
OF FOOD, PROMOTING

DIGESTION AN
RELIEVING PAI
CAUSED BY COLIC.

AT
¥ Bol i 0 n: F [ lll.""r i}




MATE DE MAN y.









RO, EL
(NI BOLIVIANO, ES

DA OBLHE,,_.
.{,- DE Lfﬁ |
R, EN EL¢ 0
HUQ ISAf,& A

 DONDE HACEMASIBE 500 ANOS
?SE PLANTQ LAiDRﬂ ERA CEPA DE

o, B e a0
@ONTINENTE AMERICANO
EL SECRETO DE SU SABOR
CONSERVADO POR ,
GENERACIONES SOLO SE CONOCE
EN LA BODEGA DE SAN PEDRO Y
SE APLICA CON LA MISMA
METICULOSIDAD Y ARTE QUE
UTILIZARON LOS PRIMEROS |
MISIONEROS QUE LLEGARON A
BOLIVIA DURANTE LA COLONIA.




%
RON A LOS RELIGIOSOS

PROMINENTES PERSONAJES DE
LA ECONOMIA Y POLITICA COMO
EL MAESTRE DE CAMPO ANTONIO
LOPEZ DE QUIROGA (SIGLO XVII)
DON INDALECIO GONZALES DE

ACVOEN
CALVO GALINDO Y SUSFAMILIA -
DESDE EL ANO 1973. TAMBIEN
PARTICIPARON. E
CONSTRUCCIO! 1& -
SIMON I. PATINOY: MUGHOS
OTROS PATRICIOS BOLIVIANOS
QUE DURANTE DECADAS
APOSTARON POR BOLIVIA Y
SEMBRARON FE Y ESPERANZA




Ifi

,;THE .
IIAN SINGANI, IS e
HEMNOBLE, -

=]

;E:' “ﬂﬂ G AND ;fOUSEE?.
+ 1 i = THIE: S B) | %MARL“T| ':-I!'

W VINEVARDAIN
[ CHUQUISACA "W

ﬁ IN J_VAL;(EY,
ERE THE FIRST
|| T FVANE STRAIN WAS PLANTED
11 \MORE THAN 500 YEARS'AGO. IN
v+ THIS PART OF THE AMERICAN
S CONTINENT THE SECRET OF ITS
FLAVOR PRESERVED FOR |
GENERATIONS IS ONLY KNOWN IN
THE SAN PEDRO WINERY AND IS
APPLIED WITH THE SAME
METICULOUSNESS AND ART USE
BY THE FIRST MISSIONARIES |
WHO ARRIVED IN BOLIVIA DURING

THE COLONY.




®THE RELIGIOUS WERE
SUCCEEDED BY PROMINENT
ECONOMIC AND POLITICAL
FIGURES SUCH AS THE MASTER
OF THE FIELD ANTONIO LOPEZ D
QUIROGA (17TH CENTURY), DOJ
; INDALECIO GONZALES DE SOg AS!
IN THE 18TH CENTURYSZ
X :C&O'UNTESS OF CASA R
-“*;_qJONEDA DORA |

CENTURIES AND CARLOS CALYO
GALINDO AND HIS FA
1973 SIMON |. B 1& -
OTHER BOLIVIAN PATRIGIAR
WHO FOR DECADES INVESTED IN
BOLIVIA AND SOWED FAITH AND
HOPE ALSO PARTICIPATED IN
THIS BUSINESS CONSTRUCTIQ)




F

S;INGANI
SAN PEDRO

LA MARCA MAS FAMOSA
DE SINGANIS EN
BOLIVIA, RECONOCIDA™
POR LA CLASICA FIGURA
DE LA BOTELLA “LA
BAILARINA”, SU
PRESENTACION,
COLORES Y EL
INCONFUNDIBLE SABOR
DEL CONTENIDO DEL
INIGUALABLE SINGANI
SAN PEDRO DE ORO.



F

. SIl\ﬁGANI SAN
. PEDRO

| WEATHER
750ML

——

THE MOST FAMOUS
SINGANIS BRAND IN
BOLIVIA, RECOGNIZED ™
BY THE CLASSIC FIGURE
OF THE "DANCER”
BOTTLE, ITS
PRESENTATION, COLORS
AND THE '
UNMISTAKABLE FLAVOR
OF THE CONTENT OF
THE UNIQUE SINGANI
SAN PEDRO DE ORO.



FY T R 1T r_

BOLIVIA
LLC

FONO. USA - 7035371%60

LOCATION - 7701 SOUTHERN DR. STE R
SPRINGFIELD, VA 22150

EMAIL- bolivia.llc.cbba@g




F.oa W NN F.

" BOLIVIA,
LLE

SOUTHERN DR. STE R SRRINGFIELD, VA
22150 EMAIL- bolivia.llc.chba@gmail.com




